
MENÜPLAN
16.11. - 22.11.2026

MITTAG VEGI ABEND

MONTAG Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe

16. November 2026 Maissalat Maissalat

Schweinsgeschnetzeltes Gemüsetätschli Käseschnitte

Müscheli Müscheli

Bohnen Bohnen

Tiramisumousse Tiramisumousse

DIENSTAG Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

17. November 2026 Zucchettisalat Zucchettisalat

Gefüllte Pouletschnitzel Augergine piccata Crepes mit Quittenfüllung

Ofenkartoffeln Ofenkartoffeln

Rüebli Rüebli

Trauben Trauben

MITTWOCH Kürbissuppe Kürbissuppe

18. November 2026 Nüsslisalat mit Ei Nüsslisalat mit Ei

Hirschfilet an Johanisbeerjus Quornfilet an Johanisbeerjus Teigwarensalat garniert

Quarkspätzli Quarkspätzli

Rotkraut mit Marroni Rotkraut mit Marroni

Marroni-Streuselcake (Backgruppe) Marroni-Streuselcake (Backgruppe)

DONNERSTAG Bouillon mit Flädli Bouillon mit Flädli

19. November 2026 Selleriesalat Selleriesalat

Stobete Gefüllte Trutenbrust Gemüsestrudel Appenzeller Brettli

Trockenreis Trockenreis Mostbröckli, Brie und

Erbsen Erbsen Birnenbrot

Bananencake Bananencake

FREITAG Getreidesuppe

20. November 2026 Randensalat mit Apfel

Spinatquiche mit Feta Wienerli im Teig

und Pinienkernen

Kaki

SAMSTAG Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

21. November 2026 Russischer Salat Russischer Salat

Fleischvogel (Schwein) Blumenkohlmedaillon Apfel-Zimtrösti

Spiralen Spiralen mit Vanillesauce

Gelbe Räben Gelbe Räben

Fruchtsalat mit Rahm Fruchtsalat mit Rahm

SONNTAG Bouillon mit Croutons Bouillon mit Croutons

22. November 2026 Gemischter Salat Gemischter Salat

Kalbsrahmschnitzel Mediteraner Burger Gerstensuppe

Kartoffelgrartin Kartoffelgrartin

Mischgemüse Mischgemüse

Oreo-Cheesecake Oreo-Cheesecake

WOCHENHIT

Mo. - Fr.

→ Wir verwenden ausschliesslich schweizer Fleisch und Geflügel! Abweichungen sind deklariert.
→ Wir verwenden ausschliesslich schweizer Brot! Abweichungen sind deklariert.
→ Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unser Personal.

Berner-Kürbisrösti mit Speck, Zwiebeln und Spiegelei

Wir unterstützen die Grundsätze des Trägervereins CULINARIUM und arbeiten

deshalb soweit wie möglich mit einheimischen 

Spezialitäten und Produkte aus der Region.


