
MENÜPLAN
09.11. - 15.11.2026

MITTAG VEGI ABEND

MONTAG Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

9. November 2026 Kabissalat Kabissalat

Rindsgehacktes Brewbeegehacktes Milchreis mit Zimtzucker

Hörnli Hörnli

Apfelmus Apfelmus

Bananen Bananen

DIENSTAG Getreidesuppe Getreidesuppe

10. November 2026 Eisbergsalat mit Kernen Eisbergsalat mit Kernen

Terriyaki (Poulet) Terriyaki (Tofu) Französische Omelette

Trockenreis Trockenreis mit Kräuter

Asia-Gemüse Asia-Gemüse

Limettenmousse Limettenmousse

MITTWOCH Maissuppe Maissuppe

11. November 2026 Kohlrabisalat Kohlrabisalat

Lasagne (Rind) Lasagne (Quorn) Birchermüesli

Romanesco Romanesco

Quittenschnecken (Backgruppe) Quittenschnecken (Backgruppe)

DONNERSTAG Bouillon mit Pilz Bouillon mit Pilz

12. November 2026 Blattsalat mit Sprossen Blattsalat mit Sprossen

Kaffeestube Adrio Brokkoliburger Beerenauflauf

Ofenkartoffeln Ofenkartoffeln

Rüebli Rüebli

Apfel Apfel

FREITAG Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

13. November 2026 Rettichsalat Rettichsalat

Lachsforelle an Dillsauce Gemüsetätschli an Dillsauce Wurst-Käsesalat

Jasminreis Jasminreis

Blattspinat Blattspinat

Nussstangen Nussstangen

SAMSTAG Brotsuppe mit Kümmel Brotsuppe mit Kümmel

14. November 2026 Bohnensalat Bohnensalat

Kalbsfilet Gemüseschnitzel Birnenstrudel

Kartoffelstock Kartoffelstock mit Vanillerahm

Mischgemüse Mischgemüse

Schwarzwäldertorte Schwarzwäldertorte

SONNTAG Bouillon mit Buchstaben Bouillon mit

15. November 2026 Gemischter Salat Gemischter Salat

Rindsbraten Blumenkohlmedaillon Cafe Complet

Serviettenknödel Serviettenknödel mit Joghurt

Kürbis aus dem Ofen Kürbis aus dem Ofen

Süssmostcreme Süssmostcreme

WOCHENHIT

Mo. - Fr.

→ Wir verwenden ausschliesslich schweizer Fleisch und Geflügel! Abweichungen sind deklariert.
→ Wir verwenden ausschliesslich schweizer Brot! Abweichungen sind deklariert.
→ Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unser Personal.

Kürbisravioli mit Tomatencoulis, Kürbiskernen, Parmesansplitter 

und Tagesgemüse

Wir unterstützen die Grundsätze des Trägervereins CULINARIUM und arbeiten

deshalb soweit wie möglich mit einheimischen 

Spezialitäten und Produkte aus der Region.


