MENUPLAN
05.10. - 11.10.2026

MITTAG

haus vorderdorf

VEGI

ABEND

MONTAG
5. Oktober 2026

Getreidesuppe
Kohlrabisalat
Rahmschnitzel (Poulet)

Getreidesuppe
Kohlrabisalat
Rahmschnitzel (Quorn)

Kirschenwahe

Nudeln Nudeln
Raebli Raebli
Trauben Trauben
DIENSTAG Gemisecremesuppe Gemisecremesuppe
6. Oktober 2026 Maissalat Maissalat
Saltimbocca (Schwein) Gemiiseschnitzel Franzosische Omelette
Risotto Risotto mit Kase
Ratatouille Ratatouille

Caotinamousse

Caotinamousse

MITTWOCH
7. Oktober 2026
Mittagstisch

Bouillon mit Buchstaben
Blattsalat mit Sprossen
Rindsgulasch
Kirbiskartoffelstock
Romanesco
Mango-Kokoskuchen (Backgruppe)

Bouillon mit Buchstaben
Blattsalat mit Sprossen
Gemiisegulasch
Klrbiskartoffelstock
Romanesco
Mango-Kokoskuchen (Backgruppe)

Cornflakes mit Friichten
und Joghurt

DONNERSTAG Maissuppe Maissuppe

8. Oktober 2026 Linsensalat Linsensalat

Kaffeestube Truten-Thaicurry Tofu-Thaicurry Birnenauflauf
Jasminreis Jasminreis
Wok-Gemiise Wok-Gemise
Apfel Apfel

FREITAG Weissweinsuppe

9. Oktober 2026 Chinakohl mit Orangen
Herbstlicher Teigwarenauflauf Wienerli mit Senf
Pilz, Mais, Lauch und Riebli und Brot
Desert surprise

SAMSTAG Gemisecremesuppe GemiUsecremesuppe

10. Oktober 2026 Selleriesalat Selleriesalat
Fleischkdse gebacken(Schwein)  Brokkoliburger Pfannkuchen mit Butter
Ebly Ebly und Ahornsirup
Ofengemiise Ofengemiise

Fruchtsalat mit Rahm

Fruchtsalat mit Rahm

SONNTAG
11. Oktober 2026

Bouillon mit Fladli
Gemischter Salat
Hackbraten (kalb) mit Kiirbis
Pommes Duchesse

Erbsen

Brownies mit Vanilleglace

Bouillon mit Fladli
Gemischter Salat
Gemiisestrudel

Pommes Duchesse
Erbsen

Brownies mit Vanilleglace

Birchermiiesli

WOCHENHIT
Mo. - Fr.

Blut- und Leberwiirste mit Salzkartoffeln und Sauerkraut

- Wir verwenden ausschliesslich schweizer Fleisch und Gefliigel! Abweichungen sind deklariert.
- Wir verwenden ausschliesslich schweizer Brot! Abweichungen sind deklariert.

—> Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unser Personal.

w?
CULINARIUM

Genuss aus der Region

Wir unterstiitzen die Grundsatze des Tragervereins CULINARIUM und arbeiten

deshalb soweit wie mdglich mit einheimischen
Spezialitaten und Produkte aus der Region.



