MENUPLAN
28.09. - 04.10.2026

haus vorderdorf

MITTAG

VEGI

ABEND

MONTAG
28. September 2026

Kartoffelsuppe

Eisberg mit Birnen
Fleischvogel m. Kiirbis (Poulet)
Spiralen

Bohnen

Zwetschgen

Kartoffelsuppe
Eisberg mit Birnen
Kiirbis-Falafel
Spiralen

Bohnen
Zwetschgen

Apfelstrudel mit Vanillerahm

DIENSTAG
29. September 2026

Bouillon mit Eierstich
Zucchettisalat
Alplermagronen
Speck, Kartoffeln, Kase
Apfelmus
Schwarzwaldertorte

Bouillon mit Eierstich
Zucchettisalat
Alplermagronen
Gemise, Kartoffeln, Kase
Apfelmus
Schwarzwaldertorte

Siedfleischsalat garniert

MITTWOCH

30. September 2026
Mittagstisch

Gemisecremesuppe
Gurkensalat
Rindsbraten
Kartoffelgratin
Mischgemise
Coupe Danemark

Gemiusecremesuppe
Gurkensalat
Gemiiseschnitzel
Kartoffelgratin
Mischgemise
Coupe Danemark

Rihrei mit Brot

DONNERSTAG
1. Oktober 2026

Kirbissuppe
Blattsalat mit Kernen
Bratchiigeli
Trockenreis

Raebli

Birnen

Kirbissuppe
Blattsalat mit Kernen
Pilzragout
Trockenreis

Raebli

Birnen

Falsches Spiegelei (Siiss)
Quarkcreme und Aprikosen

FREITAG
2. Oktober 2026

Brotsuppe mit Kiimmel
Kircherebsensalat
Fischspiessli (Asia/Europa)
Ofenkartoffeln

Brotsuppe mit Kimmel
Kircherebsensalat
Gemiisespiessli mit Halloumi
Ofenkartoffeln

Kaseteller mit Urnascher Brie,
Niisse und Honig

Ratatouille Ratatouille
Melonen Melonen
SAMSTAG Gemisecremesuppe GemiUsecremesuppe
3. Oktober 2026 Rettichsalat Rettichsalat
Schweinsbraten Gemiisetatschli Café Complet mit Joghurt
Kartoffelstock Kartoffelstock
Broccoli Broccoli

Coupe Colonel mit Kirschen

Coupe Colonel mit Kirschen

SONNTAG
4, Oktober 2026

Bouillon mit Backerbsen
Gemischter Salat

Hirschfilet an Johanisbeerjus
Schupfnudeln

Kirbis

Vermicelles mit Meringues

Bouillon mit Backerbsen
Gemischter Salat

Quornfilet an Johanisbeerjus
Schupfnudeln

Kurbis

Vermicelles mit Meringues

Penne mit Dorrtomaten

WOCHENHIT
Mo. - Fr.

Kirbisrisotto mit Garnitur

- Wir verwenden ausschliesslich schweizer Fleisch und Gefliigel! Abweichungen sind deklariert.
- Wir verwenden ausschliesslich schweizer Brot! Abweichungen sind deklariert.

—> Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unser Personal.

w?
CULINARIUM

Genuss aus der Region

Wir unterstiitzen die Grundsatze des Tragervereins CULINARIUM und arbeiten

deshalb soweit wie mdglich mit einheimischen
Spezialitaten und Produkte aus der Region.



