
MENÜPLAN
03.08. - 09.08.2026

MITTAG VEGI ABEND

MONTAG Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

3. August 2026 Gurkensalat Gurkensalat

Brätchügeli Pilzragout Fotzelschnitte

Pastetli Pastetli

Ofengemüse Ofengemüse

Apfel Apfel

DIENSTAG Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe

4. August 2026 Blattsalat mit Kernen Blattsalat mit Kernen

Rindssiedfleisch Blumenkohlmedaillon Melonen mit Rohschinken &

Salzkartoffeln Salzkartoffeln Blattsalat

Bohnen Bohnen

Nussschnecken Nussschnecken

MITTWOCH Bouillon mit Flädli Bouillon mit Flädli

5. August 2026 Zucchettisalat Zucchettisalat

Schweins-Piccata Auberginen-Piccata Birnenauflauf

Trogner Mittagstisch Tomatenspaghetti Tomatenspaghetti

für Pensionierte Romanesco Romanesco

Espressomousse Espressomousse

DONNERSTAG Getreidesuppe Getreidesuppe

6. August 2026 Eisbergsalat mit Sojasprossen Eisbergsalat mit Sojasprossen

Trutensatay Tofusatay Aprikosenwähe

Jasminreis Jasminreis

Asia-Gemüse Asia-Gemüse

Melonen Melonen

FREITAG Brotsuppe mit Kümmel Brotsuppe mit Kümmel

7. August 2026 Bohnensalat Bohnensalat

Fischstäbli mit Zitronenmayonnaise Veginuggets mit Zitronenmayonnaise Käseschnitte

Pommes duchesse Pommes duchesse

Rahmspinat Rahmspinat

Ananaskompott Ananaskompott

SAMSTAG Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

8. August 2026 Stangenselleriesalat Stangenselleriesalat

Älpler Magronen Älpler Magronen Russischer Salat mit 

Kartoffeln, Speck & Käse Kartoffeln, Lauch & Käse gekochtem Ei

Apfelmus Apfelmus

Dessert surprise Dessert surprise

SONNTAG Bouillon mit Croûtons Bouillon mit Croûtons

9. August 2026 Gemischter Salat Gemischter Salat

Kaninchengeschnetzeltes Quorngeschnetzeltes Cafe Complet 

Polenta Polenta mit Joghurt

Zweierlei Rüebli Zweierlei Rüebli

Himbeertiramisu Himbeertiramisu

WOCHENHIT

Mo. - Fr.

→ Wir verwenden ausschliesslich schweizer Fleisch und Geflügel! Abweichungen sind deklariert.

→ Wir verwenden ausschliesslich schweizer Brot! Abweichungen sind deklariert.

→ Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unser Personal.

Eierschwämmlirisotto mit Rucola & Parmesan

Wir unterstützen die Grundsätze des Trägervereins CULINARIUM und arbeiten
deshalb soweit wie möglich mit einheimischen 
Spezialitäten und Produkte aus der Region.


