MENUPLAN
17.08-23.08.2026

haus vorderdorf

MITTAG VEGI ABEND

MONTAG Maissuppe Maissuppe

17. August 2026 Rieblisalat Rieblisalat
Penne all'amatriciana Penne all'arrabbiata Omelette mit Krauter
Zucchetti Zucchetti

Ovomaltinemousse

Ovomaltinemousse

DIENSTAG
18. August 2026

Bouillon mit Zitronengras
Eisbergsalat mit Nectarinen

Bouillon mit Zitronengras
Eisbergsalat mit Nectarinen

Poulet-Thaicurry Tofu-Thaicurry Zwetschgenkndédel
Jasminreis Jasminreis mit Vanillesauce
Pakchoi Pakchoi
Bananen Bananen

MITTWOCH Gemisecremesuppe Gemisecremesuppe

19. August 2026

Bohnensalat

Bratschnitzel (Schwein)
Ofenkartoffeln

Ratatouille
Mandel-Beerenkuchen (Backgruppe)

Bohnensalat

Zucchetti gefiillt

Ofenkartoffeln

Ratatouille
Mandel-Beerenkuchen (Backgruppe)

Cafe Complet
mit Joghurt

DONNERSTAG
20. August 2026

Getreidesuppe
Blattsalat mit Blatterteig
Rindssaftplatzli

Getreidesuppe
Blattsalat mit Blatterteig
Blumenkohimedaillon

Foccacia mit Rohschinken

Stobete Muscheli Mischeli Ruccola & Frischkase
Riebli zweifarbig Ruebli zweifarbig
Dessert Surprise Dessert Surprise

FREITAG Brotsuppe mit Kimmel Brotsuppe mit Kimmel

21. August 2026

Rettichsalat

Egli-Knusperli mit Tartarsauce
Salzkartoffeln

Blattspinat

Wassermelone

Rettichsalat

Pilz-Knusperli mit Tartarsauce
Salzkartoffeln

Blattspinat

Wassermelone

Gotterspeise

SAMSTAG
22. August 2026

Gemisecremesuppe
Blattsalat mit Ruccola
Gefiillte Peperoni mit Rind
Reis

Erdbeersalat

Gemiisecremesuppe
Blattsalat mit Ruccola
Gefiillte Peperoni mit Quorn
Reis

Erdbeersalat

Chaas-Tschoppe
mit Apfelmus

SONNTAG
23. August 2026

Bouillon mit Fladli
Gemischter Salat
Kalbshaxe
Polenta

Broccoli

Sorbet mit Schuss

Bouillon mit Fladli
Gemischter Salat
Gemiiseschnitzel
Polenta
Broccoli
Sorbet mit Schuss

Aprikosenwdhe

WOCHENHIT
Mo. - Fr.

Gemischter Salatteller mit Schinkengipfeli

- Wir verwenden ausschliesslich schweizer Fleisch und Gefliigel! Abweichungen sind deklariert.
- Wir verwenden ausschliesslich schweizer Brot! Abweichungen sind deklariert.

—> Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unser Personal.

Wir unterstuitzen die Grundsatze des Tragervereins CULINARIUM und arbeiten

w7
CU“ NARI U M deshalb soweit wie moglich mit einheimischen

Spezialitdten und Produkte aus der Region.

Genuss aus der Region



