MENUPLAN
10.08.2026-16.08.2026

MITTAG

haus vorderdorf

VEGI

ABEND

MONTAG
10. August 2026

Getreidesuppe
Maissalat
Ghackets (Rind) & Hornli

Apfelmus
Pfirsich

Getreidesuppe
Maissalat
Brewbeeghackets
Hornli

Apfelmus

Pfirsich

Kirschenstrudel

DIENSTAG
11. August 2026

Bouillon mit Gemiisewdrfel
Blattsalat mit Pfirsich
Kalbsgeschnetzeltes ZH
Spiralen

Riebli
Schwarzwaldertorte

Bouillon mit Gemisewdirfel
Blattsalat mit Pfirsich
Quorngeschnetzeltes ZH
Spiralen

Riebli
Schwarzwaldertorte

Belegte Brotli
Ei & Thon

MITTWOCH
12. August 2026

Gemisecremesuppe
Tomatensalat
Gespickter Rindsbraten
Kartoffelstock
Blumenkohl Giberbacken
Zuger Kirschtorte

Gemisecremesuppe
Tomatensalat
Gemiiseschnitzel
Kartoffelstock
Blumenkohl Gberbacken
Zuger Kirschtorte

Kasebrettli mit Birnenbrot

DONNERSTAG Maissuppe Maissuppe
13. August 2026 Nusslisalat mit Ei Nisslisalat mit Ei
Pouletragout Tofuragout Riihrei mit Brot
Kaffeestube Couscous Couscous
Bohnen Bohnen
Pfirsich-Heidelbeercake (Backgrupper) Pfirsich-Heidelbeercake (Backgrupper)
FREITAG Weissweinsuppe

14. August 2026

Kasewdhe

Blatt-/Randen- & Gurkensalat

Nectarinen

Birchermuesli

SAMSTAG
15. August 2026

Gemisecremesuppe
Kohlrabisalat

Heisser Fleischkase
Schupfnudeln
Fenchel

Fruchtsalat mit Rahm

Gemiisecremesuppe
Kohlrabisalat
Mediterraner Burger
Schupfnudeln
Fenchel

Fruchtsalat mit Rahm

Crépes mit Konfi

SONNTAG
16. August 2026

Bouillon mit Pilz
Gemischter Salat

Schweinsnierstiick mit Morcheln

Safran-Nudeln
Erbsen
Fruchttortli

Bouillon mit Pilz
Gemischter Salat

Gemisetatschli mit Morcheln

Safran-Nudeln
Erbsen
Fruchttortli

Toast Hawaii

WOCHENHIT
Mo. - Fr.

Rindsleberli mit Rosti & Tagesgemiise

- Wir verwenden ausschliesslich schweizer Fleisch und Gefliigel! Abweichungen sind deklariert.
- Wir verwenden ausschliesslich schweizer Brot! Abweichungen sind deklariert.

—> Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unser Personal.

Wir unterstuitzen die Grundsatze des Tragervereins CULINARIUM und arbeiten

w7
CU“ NARI U M deshalb soweit wie moglich mit einheimischen

Spezialitdten und Produkte aus der Region.

Genuss aus der Region



