MENUPLAN
27.07.- 02.08.2026

haus vorderdorf

MITTAG VEGI ABEND
MONTAG Broccolisuppe Broccolisuppe
27.Juli 2026 Fenchelsalat Fenchelsalat
Poulet-Carbonara Vegi-Carbonara Ravioli an Salbeibutter
Spaghetti Spaghetti
gratinierte Tomate gratinierte Tomate
Stracciatellamousse Stracciatellamousse
DIENSTAG Bouillon mit Buchstaben Bouillon mit Buchstaben
28. Juli 2026 Maissalat Maissalat
Fleischkése (Schwein) Tofuschnitzel Pfirsichauflauf
Pommes Risollée Pommes Risollée
Riebli Riebli
Wassermelone Wassermelone
MITTWOCH Gemisecremesuppe Gemisecremesuppe
29. Juli 2026 Mexikanischer Salat Mexikanischer Salat

Mittagstisch

Rindsmeatballs
Jagernudeln
Blumenkohl
Zucchetticake

Falafel (Joghurtsauce)
Jagernudeln
Blumenkohl
Zucchetticake

Pouletwienerli mit Senf

DONNERSTAG Tomatensuppe Tomatensuppe
30. Juli 2026 Nusslisalat mit Ei Nisslisalat mit Ei
Saltimbocca (Kalb) Gemiiseschnitzel Dampfnudeln mit Vanillesauce
Risotto milanese Risotto milanese
Kohlrabli Kohlrabli
Beerensalat
FREITAG Rote Currysuppe mit Kokos
31. Juli 2026 Tomatensalat
Nudelpfanne mit Pak Choi & Ceasar Salat
saisonalem Gemiise Parmesan, Speck & Cro{itons
Aprikosen
SAMSTAG Weissweinsuppe Weissweinsuppe

1. August 2026

vom GRILL:

Kalbsbratwurst oder Servelat
Kartoffel-/Ruebli- &

Blattsalat

Schokoladencreme

Grillkdse
Kartoffel-/Ruebli- &
Blattsalat
Schokoladencreme

Appenzellerteller
Mostbrockli, Pantli, Brie
Brie & Birnenbrot

SONNTAG
2. August 2026

Bouillon mit Gemusestreifen
gemischter Salatteller
Schweinsfilet im Speckmantel
Kartoffelgratin

Mischgemiise

Sorbet

Bouillon mit Gem{sestreifen

gemischter Salatteller
Gemiisestrudel
Kartoffelgratin
Mischgemiise

Sorbet

Birchermiiesli

WOCHENHIT
Mo. - Fr.

Sommelicher Fitnessteller mit Poulet & Krauterbutter

- Wir verwenden ausschliesslich schweizer Fleisch und Gefliigel! Abweichungen sind deklariert.

- Wir verwenden ausschliesslich schweizer Brot! Abweichungen sind deklariert.

—> Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unser Personal.

Wir unterstuitzen die Grundsatze des Tragervereins CULINARIUM und arbeiten

w7
CU“ NARI U M deshalb soweit wie moglich mit einheimischen

Spezialitdten und Produkte aus der Region.

Genuss aus der Region



