
MENÜPLAN
27.07.- 02.08.2026

MITTAG VEGI ABEND

MONTAG Broccolisuppe Broccolisuppe

27. Juli 2026 Fenchelsalat Fenchelsalat

Poulet-Carbonara Vegi-Carbonara Ravioli an Salbeibutter

Spaghetti Spaghetti 

gratinierte Tomate gratinierte Tomate

Stracciatellamousse Stracciatellamousse

DIENSTAG Bouillon mit Buchstaben Bouillon mit Buchstaben

28. Juli 2026 Maissalat Maissalat

Fleischkäse (Schwein) Tofuschnitzel Pfirsichauflauf

Pommes Risollée Pommes Risollée

Rüebli Rüebli

Wassermelone Wassermelone 

MITTWOCH Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe

29. Juli 2026 Mexikanischer Salat Mexikanischer Salat

Rindsmeatballs Falafel (Joghurtsauce) Pouletwienerli mit Senf 

Mittagstisch Jägernudeln Jägernudeln

Blumenkohl Blumenkohl

Zucchetticake Zucchetticake

DONNERSTAG Tomatensuppe Tomatensuppe

30. Juli 2026 Nüsslisalat mit Ei Nüsslisalat mit Ei

Saltimbocca (Kalb) Gemüseschnitzel Dampfnudeln mit Vanillesauce

Risotto milanese Risotto milanese

Kohlräbli Kohlräbli

Beerensalat

FREITAG Rote Currysuppe mit Kokos

31. Juli 2026 Tomatensalat

Nudelpfanne mit Pak Choi & Ceasar Salat

saisonalem Gemüse Parmesan, Speck & Croûtons

Aprikosen

SAMSTAG Weissweinsuppe Weissweinsuppe

1. August 2026 vom GRILL:

Kalbsbratwurst oder Servelat Grillkäse Appenzellerteller

Kartoffel-/Rüebli- & Kartoffel-/Rüebli- & Mostbröckli, Pantli, Brie

Blattsalat Blattsalat Brie & Birnenbrot

Schokoladencreme Schokoladencreme

SONNTAG Bouillon mit Gemüsestreifen Bouillon mit Gemüsestreifen

2. August 2026 gemischter Salatteller gemischter Salatteller

Schweinsfilet im Speckmantel Gemüsestrudel Birchermüesli

Kartoffelgratin Kartoffelgratin 

Mischgemüse Mischgemüse

Sorbet Sorbet

WOCHENHIT

Mo. - Fr.

→ Wir verwenden ausschliesslich schweizer Fleisch und Geflügel! Abweichungen sind deklariert.

→ Wir verwenden ausschliesslich schweizer Brot! Abweichungen sind deklariert.

→ Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unser Personal.

Sommelicher Fitnessteller mit Poulet & Kräuterbutter

Wir unterstützen die Grundsätze des Trägervereins CULINARIUM und arbeiten
deshalb soweit wie möglich mit einheimischen 
Spezialitäten und Produkte aus der Region.


